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Veterinario ufficiale/Tecnico della Prevenzione: ________________________________________________

Rappresentante dell’impresa alimentare: ______________________________________________________

IMPRESA ALIMENTARE (denominazione, p.iva, indirizzo o timbro):
……………………………………………………………………………………...……………………………………………………………………………………………………………………...……………………………………………………………………………………………………………………………………………...

Numero di riconoscimento/registrazione: ……………………………………………………..

Tipologia di attività …………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………………………

	Verifica della presenza di una procedura di qualificazione e controllo dei fornitori. 

 (Verificare che presso ciascuno stabilimento sia adottata e facilmente consultabile una procedura di gestione dei fornitori) 


	
	SI
	NO
	Evidenze raccolte
	

	Esiste una procedura per la selezione dei fornitori?
	(
	(
	
	1

	E’ presente un registro o un elenco dei  fornitori con rispettiva  qualificazione?


	(
	(
	
	2

	Esiste un elenco delle materie prime utilizzate, additivi, materiali di confezionamento/imballo, ecc. 


	(
	(
	
	3

	La procedura prevede un protocollo  di accettazione  delle materie prime introdotte? (1)


	(
	(
	
	4

	Sono stabilite le azioni correttive da intraprendere nel caso di non conformità ?


	(
	(
	
	5

	Verifica della applicazione della procedura di qualificazione e controllo dei fornitori

	
	
	
	

	La tipologia di  materie prime utilizzate, additivi, materiali di confezionamento/imballo,presenti nello stabilimento   corrispondono a quelle citate nell’ elenco relativo? 


	(
	(
	
	6

	Vi è corrispondenza tra l’elenco dei fornitori e la provenienza delle  materie prime presenti nello stabilimento? 


	(
	(
	
	7

	Il protocollo di accettazione delle materie prime è applicato correttamente? (2)

	(
	(
	
	8

	Note




Data controllo __________________________
Legenda

1. il protocollo  di accettazione delle materie prime introdotte deve stabilire le modalità di controllo dei seguenti parametri (es.etichettatura, bollatura/marchiatura di identificazione,rispetto della catena del freddo, igiene del trasporto,   limiti di accettabilità delle m. p. e  caratteristiche fisiche, chimiche e microbiologiche ecc.)

2. schede introduzioni materie prime, analisi di laboratorio, ecc.
Accordo Stato Regioni  

3.7. Altri prerequisiti

3.7.1. Procedura di selezione e verifica dei fornitori. La verifica delle materie produzione. Il mezzo più efficace per la selezione del fornitore consiste nella verifica delle garanzie fornite dal suo sistema di autocontrollo. La procedura di selezione e verifica dei fornitori si applica a tutte le materie prime o semilavorati utilizzati ed ai servizi acquistati da tutte le aziende del settore alimentare.

È opportuno che l'azienda predisponga un elenco di tutte le principali materie prime utilizzate, identificando i prodotti e le quantità annue presunte, e un registro per il censimento di tutti i fornitori abituali con apposite "schede registrazione fornitore".

L'azienda dovrebbe definire le caratteristiche fisiche, chimiche e microbiologiche delle materie prime alle quali il fornitore deve conformarsi, nonché i criteri di valutazione degli stessi fornitori.

I risultati delle verifiche (documentali, ispettive, strumentali, analitiche) devono essere registrati. 
Le procedure dovranno comprendere le misure da intraprendere nel caso in cui le verifiche diano esito sfavorevole.

L'azienda può dimostrare l'attuazione delle procedure attraverso la seguente documentazione:

- protocollo scritto, comprensivo delle specifiche dei prodotti, delle procedure di verifica, dei limiti

di accettabilità e delle azioni correttive da adottare in caso di controlli con esito sfavorevole;

- indicazione del responsabile per l'implementazione ed il mantenimento;

- elenco aggiornato materie prime e fornitori;

- risultati delle verifiche
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